GATEAU SPRITZ

I KILO DE FARINE
500 GRS DE BEURRE
506 GRS DE SUCRE FIN
£ EUFS.
1 PAQUET %: DE LEVURE CRIMIQUE
360 GRS D’AROME ( noix de coce, amanides, noisertes 3
Travailler le beurre en créme, ajonter Ie sucre fin et les eufs, rravailier, mettre enswuite Ie

sucre vanilié, puls Parime, et en dernier {a forine et Ia levure, Bien travailler Io péte qui ne
doit pius coller an salndier, rajouter de la farine si nécessaire,



